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PIEDRA

BODEGA Y VINEDOS

Vinedo: Paraje de Estancia Piedra, plantado en 1.968. Suelo franco arenoso de
grano grueso con subsuelo arcilloso.

Vendimia: manual, en cajas de 20 Kg. Transporte inmediato a bodega.

Fecha de vendimia: finales de septiembre.

Recepcion en bodega: mesa de seleccion con estricto control de calidad.
Fermentacion: en deposito de acero inoxidable de 15.000 litros a temperatura
controlada. Remontados frecuentes.

Duracién de la fermentacion: 12 dias.

Maceracion: 2 dias.

Composicion: 100% Tinta de Toro.

Filtracion: previa al embotellado. No ha sufrido estabilizacion tartarica.

Grado alcohdlico: 14%.

Cat a

Cereza cubierto, con intenso borde purpura. En nariz explota la personalidad de la
Tinta de Toro, frutos silvestres (frambuesas, endrinas, moras, arandanos...) junto
con un elegante toque balsamico y mineral. En boca se reafirma su caracter sin
complejos, un paso calido de buena estructura y cuerpo, carnosidad y taninos
dulces con un sugerente amargor. Largo final de frutas rojas.



