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- Pl EDRA ROSADO
PIEDRA

BODEGA Y VINEDOS

Vifiedo: Paraje de Estancia Piedra, plantado en 1.968. Suelo franco arenoso de
grano grueso con subsuelo arcilloso.

Vendimia: manual, en cajas de 20 Kg. Transporte inmediato a bodega.

Fecha de vendimia: finales de septiembre.

Recepcion en bodega: mesa de seleccion con estricto control de calidad.
Fermentacion: en depdsito de acero inoxidable a 16 °.

Duracién de la fermentacion: 15 dias.

Maceracion: 10 horas y sangrado tradicional de lagrima.

Composicion: 100% Tinta de Toro.

Grado alcoholico: 13,5%.

Cata

Precioso color rosa frambuesa, luminoso y brillante. Vino fresco e intenso en su
expresion aromadtica, con abundancia de frutos del bosque, fresas y cerezas,
adornados con matices balsdmicos. En la boca es goloso, fresco, con una buena
estructura, de viva acidez y con un agradable toque de amargor final, en su
retrogusto, de frutas rojas.



